
Colonna
La vetrina esclusiva che ti rende protagonista
La vitrina exclusiva que te convierte en protagonista

design Giulio Iacchetti



è Colonna.



Benvenuti in Colonna
Bienvenidos a Colonna

Una vitrina con una línea 
estética única, donde la forma 
y la funcionalidad se funden 
como la belleza y el gusto en tu 
arte repostera. Libre de pesos, 
decoraciones y superestructuras, 
en su refinada confección en 
blanco total o negro, Colonna 
realza tus creaciones.
Expón en una isla luminiscente
donde se encuentran la 
excelencia de tu artesanía y el 
deseo de tus clientes.

Una vetrina dalla linea estetica 
unica, dove forma e funzionalità si 
fondono come la bellezza e il gusto 
nella tua arte pasticcera. 
Libera da pesi, decori e 
sovrastrutture, nel suo abito 
raffinato in total white o black, 
Colonna esalta le tue creazioni. 
Esponi in un’isola luminescente 
dove l’eccellenza del tuo saper fare 
artigianale e il desiderio dei tuoi 
clienti si incontrano.  

Come appena fatti 
Como recién hechos

Il performante sistema di refrigerazione 
di Colonna è contenuto nella forma 
volumetrica del cilindro. La circolazione 
dell’aria all’interno della vetrina è 
delicata, non investe direttamente gli 
alimenti e crea un ambiente ideale 
per la loro conservazione. La possibilità 
di regolare la temperatura e ridurre 
l’umidità in base alle caratteristiche 
del prodotto, rende Colonna 
particolarmente attenta alla cura delle 
tue creazioni di pasticceria e pralineria. 
I moduli della vetrina, separati da un 
vetrocamera, ti consentono di creare 
continuità lineare nel rispetto di sapori, 
odori ed esigenze di temperature 
differenti.
La scelta del vetrocamera, per cappello 
della vetrina e sistema di chiusura 
posteriore, tutela il contenimento 
del freddo a vantaggio della qualità 
di mantenimento e del risparmio 
energetico, implementato dall’impiego 
di gas refrigerante naturale R290.

El sistema de refrigeración de alto 
rendimiento de Colonna está contenido 
en la forma volumétrica del cilindro. La 
circulación de aire en el interior de la 
vitrina es suave, no incide directamente 
en los alimentos y crea un entorno ideal 
para su conservación. La posibilidad
de ajustar la temperatura y reducir
la humedad en función de las 
características del producto, hace que 
Colonna preste especial atención al 
cuidado de tus creaciones de pastelería 
y prali nería.
Los módulos de la vitrina, separados por 
un doble acristalamiento, permiten crear
una continuidad lineal respetando los 
distintos gustos, olores y necesidades de 
temperatura.
La elección del doble acristalamiento, 
para la tapa y el sistema de cierre
posterior, protege la contención
del frío en beneficio de la calidad
del mantenimiento y el ahorro de 
energía, implementado por el uso
de gas refrigerante natural R290.



Metti in mostra il tuo talento 
Muestra tu talento

L’esposizione a un unico livello attira 
immediatamente gli sguardi. La teca 
espositiva di Colonna scompare a totale 
servizio dei prodotti conservati.
Con l’illuminazione a LED modulabile 
in 3 differenti temperature colore 
3000/4000/5000K, puoi personalizzare la 
tua presentazione in vetrina e scegliere 
la luce più giusta per valorizzare le tue 
creazioni.
I piani espositivi in vetro retroverniciato, 
bianco o nero, esaltano i tuoi prodotti 
che durante il servizio scorrono 
incredibilmente verso l’operatore.

La exposición en un solo nivel llama 
inmediatamente la atención. La vitrina 
de exposición de Colonna desaparece 
al servicio total de los productos 
conservados.
Con la iluminación LED modular en 
3 temperaturas de color diferentes 
3000/4000/5000K, puedes personalizar 
la presentación de tu vitrina y elegir la luz 
adecuada para realzar tus creaciones.
Las bandejas de cristal pintadas por el 
reverso, blancas o negras, realzan sus 
productos que durante el servicio se 
deslizan impresionantemente hacia el 
operador.

Meccanismo di apertura 
brevettato Ifi

Mecanismo de apertura 
patentado Ifi

La perfezione è nei dettagli 
La perfección está en los detailes

Ogni elemento di Colonna è pensato per offrirti 
un livello superiore di finitura e massima cura 
dei particolari. 
• Design unico e originale.
• Apertura ergonomica lato operatore 

garantita dal meccanismo brevettato Ifi 
che ribalta le logiche del servizio. Sono 
i piani espositivi che si avvicinano a te 
e non viceversa, rendendo il servizio più 
confortevole.

• Vetro frontale apribile a 45° per facili 
operazioni di pulizia.

Cada elemento de Colonna está diseñado 
para ofrecerle un nivel de acabado superior y 
la máxima atención al detalle.
• Diseño único y original.
• Apertura ergonómica del lado del 

operador garantizada por el mecanismo Ifi 
patentado que reduce la lógica de servicio. 
Son las bandejas las que se acercan a ti y 
no al revés, lo que hace que el servicio sea 
más cómodo.

• Vidrio frontal con apertura de 45° para 
facilitar las operaciones de limpieza.

Finitura RAL 7021, 3 piani espositivi
Acabado RAL 7021, 3 bandejas



Ifi America Corporation
3325 NW 70th Ave
Miami FL 33122 - USA
+1 (305) 777-7261
info@ifiamerica.com

Disegnata, progettata 
e prodotta in Italia
Diseñada, proyectada y 
fabricada en Italia 

Ifi S.p.A.
Strada Selva Grossa, 28/30
61010 Tavullia (PU) - Italy
Ita +39 0721 20021
Exp +39 0721 200208 
info@ifi.it  
export@ifi.it
ifi.it
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MISURE / MEDIDAS

mm
H 1151
L 1200 (2 piani estraibili)  
   1750 (3 piani estrabili)

P 852

mm
H 1151
L 1200 (2 estantes extraíbles)  
   1750 (3 estantes extraíbles)

P 852

CLASSE ENERGETICA / CLASE ENERGÉTICACLASSE CLIMATICA / CLASE CLIMÁTICA   4

Pasticceria
Pralineria
Pastelería
Pralinería

+32°C - 60% U.R.
+32°C - 60% U.R.
+32°C - 60% H.R.
+32°C - 60% H.R.

KIT CANALIZZAZIONE / KIT DE CANALIZACIÓN

I moduli della vetrina sono canalizzabili attraverso un 
vetrocamera divisorio.
Los módulos del escaparate pueden canalizarse a través 
de una mampara de cristal.

FINITURE / ACABADOS

Nero 
RAL 7021
Negro
RAL 7021 

Bianco
RAL 9001
Blanco
RAL 9001

Predisposta per/preparada para
GALILEO My connected Guardian Angel 

SERVIZI / SERVICIOS
Pasticceria
Pralineria/Pasticceria

+4°C;+8°C
+14°C;+18°C/+4°C;+8°C
+4°C;+8°C
+14°C;+18°C/+4°C;+8°C

Pastelería
Pralinería/Pastelería

GAS / GAS

Motore incorporato R290 o R452A
Motor incorporado R290 o R452A

Scopri di più
Descubre más

Clicca qui
Pincha aquí

https://www.ifi.it/it/perche-scegliere-ifi/tecnologia/galileo/
https://www.ifi.it/es/por-que-elegir-ifi/tecnologia/galileo/
https://api.ifi.it/storage/media/refrigerated-display-cabinets/colonna/energy-label/ifi-energy-label-colonna.pdf
https://api.ifi.it/storage/media/refrigerated-display-cabinets/colonna/energy-label/ifi-energy-label-colonna.pdf

