»SF600VD+PST

Sfogliatrici da pavimento _ Floor dough sheeters _Laminoirs a poser au sol
Laminadoras de masa para el suelo _ TecTtopackaToyHble MawuHbl HanonbHbie

Macchine adatte a laboratori di pasticceria,
panifici, ristoranti, gastronomie e pizzerie.

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 600 mm

- lunghezza piani 1400 o 1600 mm

- pannello comandi elettromeccanico

- n. 2 mattarelli in dotazione

- abbassamento cilindri di laminazione: manuale

- visualizzazione digitale dello spessore
di laminazione

- regolazione precisa dello spessore

- raschiatori facilmente amovibili

- velocita dei tappeti variabile

- piani rialzabili per limitare al massimo I'ingombro
quando la macchina non € in uso
(esclusa su SF600VDX1600+PST)

- inversione del senso di laminazione tramite
leva e pedale

- struttura in acciaio verniciato a polveri
epossidiche (in acciaio inox su richiesta)

- predisposizione tavolo per attacco dispositivo
di taglio

OPTIONAL:

- sfarinatore automatico

- dispositivo di taglio senza rulli di taglio (ST600)

- rulli per tagliare la pasta in varie forme e
dimensioni: triangoli per croissants, rettangoli,
quadrati, rotondi, ovali, anelli etc.

- mattarello aggiuntivo
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Ideal machines for pastry shop, bakeries,
restaurants, delicatessens and pizzerias.

FEATURES:
- conveyor belt width 600 mm
- table length 1400 or 1600 mm
- electromechanical control panel
- n. 2 rolling pins dough included
- roller gap reduction: manual
- digital display for lamination thickness
- precise thickness regulation
- variable speed of conveyor belts
- raised tables to limit the overall dimensions when
the machine is not in use
(excluded SFE00VDX1600+PST)
- reverse laminating direction by handle and pedal
- body in epoxy painted steel
(on request in stainless steel)
- easily removable scrapers
- table arranged for cutting device

OPTIONAL:

- automatic flour duster

- cutting device without cutting rollers (ST600)

- cutting rollers in different shapes and dimension:
triangles for croissants, rectangles , squares,
ronds, ovals, rings etc.

- rolling pin (additional)

Machines indiquées pour les laboratoires
des patisseries et des boulangeries, les
restaurants, les traiteurs et les pizzerias

CARACTERISTIQUES:

- largeur tapis 600 mm

- longueur plans 1400 ou 1600 mm

- tableau de commande électromécanique

- 2 rouleaux a patisserie fournis

- abaissement des cylindres de laminage: manuel

- affichage numérique de I'épaisseur du laminage

- réglage précis de |'épaisseur

- racloirs facilement amovibles

- vitesse des tapis variable

- plans rehaussables pour limiter au maximum le
gabarit lorsque la machine n'est pas utilisée (sauf
sur les modeles SF600VDX1600+PST)

- inversion du sens de laminage au moyen d'un
levier et d'une pédale

- structure en acier peint a la poudre époxy
(en acier inox sur demande)

- disposition table pour fixation dispositif de coupe

EN OPTION:

- saupoudroir a farine automatique

- dispositif de coupe sans rouleaux de coupe
(STB00)

- rouleaux pour couper la pate de différentes
formes et dimensions : triangles pour les
croissants, rectangles, carrés, ronds, ovales,
anneaux, etc.

- rouleau a patisserie (supplémentaire)

SF600VDX1400+PST



Maquinas indicadas para pastelerias, panade-
rias, restaurantes, cafeterias y pizzerias.

CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 600 mm

- longitud pisos 1400 o 1600 mm

- panel de mandos electromecanico

- 2 rodillos

- descenso cilindros de laminacion: manual

- visualisacion digital de espesor de laminacion

- regulacion precisa del espesor

- rascadores faciles de extraer

- velocidad de las bandas variable

- pisos elevables para limitar al maximo las
dimensiones cuando la maquina no esta en uso
(excluida en SFE00VDX1600+PST)

- inversion del sentido de laminacion a través
de la palanca y pedal

- estructura de acero pintada con polvos
epoxidicos (de acero inoxidable bajo pedido)

- predisposicion de mesa para conexion en
dispositivo de corte

OPCIONAL:

- harinador automatico

- dispositivo de corte sin cilindros de corte (ST600)

- cilindros para cortar la pasta de diferentes
formas y dimensiones: triangulos para croissants,
rectangulos, cuadrados, redondos, ovales,
anillas, etc

- rodillo (adicional)

TecTopackaTouHble MalMHbI UAeanbHbl ANs
KOHAUTEPCKUX, NEeKapeH, pecTopaHoB, KynHa-
puviA, NULLIEPWIA.

OMUCAHMUE:

- LWMpvHa TpaHcnopTepa - 600 MM

- O7vMHa ogHoro TpaHcnopTepa 1400, 1600 MM

- 3/IEKTPOMEXaHMYECKas MaHe b YrpaBieHns

- [IBE CKaUTKN BXOOSAT B CTAHAAPTHYIO KOMIIEKTALWIO

- YMEHbLLIEHNE 3a30pa PacKaTbIBatOLLMX LNVHAPOB
BPY4HYIO

- LPOBON AUCNIEN C MHONKALMEN TONLLMHBI
packaTkm

- TOYHast PeryMpoBKa TOSLLVHbI

- CKOPOCTb KOHBENEPHbIX NIEHT perympyemMas nou
MOMOLLV Bapviatopa

- TpaHCmopTEPb! NOAHNMAKOTCS BO BPEMS MPOCTOEB
3a vcksodeHem SFE00VDX1600+PST

- PEBEPC KOHBENEPHBIX JIEHT NPV MOMOLLM pblyara
1 nepanv

- KOPMyC 13 OKpaLLEHHON CTasm (Mo 3anpocy 13
Hep>KaBetoLLIel CTam)

- CKPEOKY, KOTOPbIE JIErko 0bCyKvBaTh
(BbIHMMAIOTCS NPV MOMOLLIM (DPOHTAITILHOO Phlvara)

- YCWIeHVie TpaHeropTepa A CTaHUMM HaPe3KM

onuun:

- aBTOMaTVYeCcKas MOACHINKa MyKOV

- CTaHUMA Hapesky 6e3 Hoxxen (STB00)

- HOXKW PasNYHbIX DOPM 1 PAa3MEPOB:
TPEYrONbHNKM OJ19 KDYaCcCaHOB, KBaapaTh|,
MPAMOYIOSBHNKA, KPYIiA, OBasTbl, AP.

- JOMNOJIHATENIbHASA CKaUTKa

ﬁm
bakery and pastry equipment

SF600VDX1600+PST



»SF600VD+PST

Sfogliatrici da pavimento _ Floor dough sheeters _Laminoirs a poser au sol
Laminadoras de masa para el suelo _ TectopackaTtouHble MawmHbl HanonbHble

Codice macchina
Machine code

SF600VDX1400+PST SF600VDX1600+PST

et -
g o -
gﬁggf}%}a iggggrigeu(s;ggeeyor belt ALl 35143 35/43
Wosppsinonaz  mumn, o1z 275
Dl o o mm 70 70
égﬁgtrug; {)ulli di laminazione mm 02-37 02-37
I\Pn%tt%?ﬁvrcgﬁore kW 0,75 0,75
Sancaid votRge VIPH/Hz 230/1/50-60 230/1/50-60
Maching %‘ugﬁ Kg 262 291
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ST600 _ OPTIONAL - OPTIONAL - EN OPTION - OPCIONAL - OPCIONAL - C




»Rulli per taglio

Rollers for cutting Rouleaux pour couper _Rodillos para cortar _ Ponuku gns pesku

ST600 _ ST700 _ BT650

@

rulli per taglio croissant

rollers for croissant cuts

rouleaux de coupe croissant
rodillos para el corte de cruasanes
POSIMKM 0151 PE3KM KpyaccaHa

rullo per taglio rotondo piccolo
roller for small round cuts
rouleau de coupe en rond petit

rodillo para el corte redondo pequefo
HOXX [/151 HAPE3KI KPYroB Masioro avameTpa

rullo per taglio stelle
roller for stars cuts
rouleau de coupe etoile

rodillo para el corte estrella
POMK /191 3BE3bI PE3KYU
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x

rulli per taglio mini-croissant

rollers for small croissant cuts

rouleaux de coupe petit croissant

rodillos para el corte de pequenos cruasanes
POSIKM 41 PE3KM KpyaccaHa

&

rullo per taglio rotondo grande

roller for big round cuts

rouleau de coupe en rond grand

rodillo para el corte redondo grande

HOXK A1 HAPE3KW KPyros 60/1bLLIOro AvameTpa

rullo per taglio ovale
roller for oval cuts
rouleau de coupe ovale

rodillo para el corte ovalado
POJIMK 415 OBaSIbHOM PE3KU

rullo per taglio trasversale + longitudinale

roller for transverse cuts + longitudinal

rouleau de coupe transversale + longitudinale
rodillo para el corte transversal + longitudinal
POMK 4151 TONEPEYHON PE3KM + MPOAOSIBHbIN

0]

rullo per taglio anello

roller for ring cuts

rouleau de coupe en anneau

rodillo para el corte en forma de anillo
POVIK IS KOJBLIEBOW PE3KM

rullo chiodato
studded roller
rouleau cloué

rodillo de puas
LLIMMOBaHHbIN POJSINK
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SF600D
SF600VD
SF600VDX1400+PST

SF600D - 1600
SF600VD - 1600 : _ :
SF600VDX1600+PST ©

FAST700P
FAST700PAV
FAST700P+PST
FAST700PAV+PST
FAST?700
FAST700+PST




Codice macchina

Machine code

SF450BDX500 1120 1280 * 300 700 870 570 720 B 430
SF450BDX700 1520 1680 * 300 700 870 570 900 * 430
SF450BVDX500 1120 1280 * 300 700 870 570 720 * 430
SF450BVDX700 1520 1680 * 300 700 870 570 900 * 430
SF450DX500 1120 1280 * 1037 700 870 1307 1457 * 500
SF450DX700 1520 1680 * 1037 700 870 1307 1637 * 500
SF450VDX500 1120 1280 * 1037 700 870 1307 1457 * 500
SF450VDX700 1520 1680 * 1037 700 870 1307 1637 * 500
SF500BDX850 1860 2110 1215 155 770 910 630 890 930 455
SF500BDX1000 2160 2410 1215 155 770 910 630 1050 1040 455
SF500BVDX850 1860 2110 1215 155 770 910 630 890 930 455
SF500BVDX1000 2160 2410 1215 155 770 910 630 1050 1040 455
SF500DX850 1860 2110 * 880 770 910 1335 1620 950 800
SF500DX1000 2160 2410 * 880 770 910 1335 1760 1070 800
SF500DX1200 2560 2810 * 880 770 910 1335 1960 1225 800
SF500VDX850 1860 2110 * 880 770 910 1335 1620 950 800
SF500VDX1000 2160 2410 * 880 770 910 1335 1760 1070 800
SF500VDX1200 2560 2810 * 880 770 910 1335 1960 1225 800
SF600DX850 1860 2190 * 900 920 1065 1225 1619 960 800
SF600DX1000 2160 2490 * 900 920 1065 1225 1757 1180 800
SF600DX1200 2560 2890 * 900 920 1065 1225 1940 1350 800
SF600DX1400 2960 3240 * 900 920 1065 1225 2123 1540 800
SF600DX1600 3480 3810 3314 900 920 1065 1225 * * 800
SF600VDX850 1860 2190 * 900 920 1065 1225 1619 960 800
SF600VDX1000 2160 2490 * 900 920 1065 1225 1757 1180 800
SF600VDX1200 2560 2890 * 900 920 1065 1225 1940 1350 800
SF600VDX1400 2960 3240 * 900 920 1065 1225 2123 1540 800
SF600VDX1600 3480 3810 3314 900 920 1065 1225 * * 800
SF600VDX1400+PST 2960 3240 * 900 920 1065 1225 2123 1540 800
SF600VDX1600+PST 3480 3810 3314 900 920 1065 1225 * * 800
FAST700PX1500 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 i * 750
FAST700PX2000 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX1500 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX2000 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PX1500+PST 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PX2000+PST 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX1500+PST 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX2000+PST 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X1500 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X2000 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X1500+PST 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X2000+PST 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
BT650 - 275 2750 3230 * 870 920 1456 1185 * * 656
BT650 - 375 3750 4230 * 870 920 1456 1185 * * 656
BT650 - 475 4750 5230 * 870 920 1456 1185 * * 656




