
|  80  | |  81  |  

FILONATORI PER BAGUETTE
BAGUETTE MOULDERS
FAÇONNEUSE POUR BAGUETTE FRB 700 T

·	 Adatta per la produzione di Baguette.
·	 Può essere appoggiata direttamente su un banco di
	 lavoro, con lo scarico in un piano inclinato o su
	 richiesta fornita completa di carrello su ruote.
·	 Cilindri laminatori rivestiti di materiale plastico adatto
	 ad utilizzo alimentare. 
·	 Un volantino permette la regolazione dei cilindri
	 laminatori in entrata, con precisione decimale; un
	 secondo volantino regola la lunghezza della Baguette
	 (max 70 cm).

·	 Suitable for production of Baguette loaves. 
·	 Can be placed directly on a work table and the product
	 can be discharged into an inclined surface or,
	 on demand, can be equipped with a trolley.
·	 Rolling cylinders coated with a plastic material which
	 is suitable for the food industry. 
·	 A hand wheel controls the incoming rolling cylinders,
	 with decimal precision, a second hand wheel regulates
	 the length of the Baguette (max. 70 cm).

·	 Adapté pour la production de Baguette.
·	 La machine peut être appuyée sur un plan de travail,
	 avec écoulement de la pâte sur un plan incliné ou sur
	 demande avec chariot. 
·	 Cylindres laminateurs revêtus d’un matériel en
	 plastique adapté pour l’industrie alimentaire. 
·	 Un volant de commande permet le réglage des
	 cylindres laminateurs à l’entrée, avec une précision
	 décimale, un second volant contrôle la longueur
	 de la Baguette (max. 70 cm).

A = Larghezza / Width / Largeur; B = Profondità / Depth / Profondeur; H = Altezza / Height / Hauteur.
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FRB 700 T 1800 50-1500 70 0,75 220-400V/3PH/50-60 Hz 109 98 161 270


