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CHOCOLATE FLAKING MACHINE



Ανοξείδωτο Ξυστράκι Σοκολάτας Μοντέλο CFM-3
Chocolate Flaking Machine Model CFM-3

Η INCONEQ Hellas κατασκευάζει ανοξείδωτα επιτραπέζια ξυστράκια
σοκολάτας ειδικά για τα εργαστήρια Ζαχαροπλαστικής.

Διαμορφώνουμε υπέροχα σχήματα νιφάδων ιδανικά για όλους τους
τύπους της διακόσμησης.

Η λειτουργία τους είναι εύκολη και ασφαλής και παράγουν νιφάδες
από το μπλοκ συνεχώς με σταθερή ποιότητα.

Η παραγωγή τους είναι ανά 15 - 30 λεπτά 1 μπλόκ 2,5 η 5kg ανάλογα
με το πάχος και την θερμοκρασία της σοκολάτας.

Oι νιφάδες συλλέγονται σε ένα δίσκο στο κάτω μέρος του
μηχανήματος.



Ανοξείδωτο Ξυστράκι Σοκολάτας Μοντέλο CFM-3
Chocolate Flaking Machine Model CFM-3

INCONEQ Hellas manufatures stainless tabletop chocolate flaking 
machines specially made for pastry making workshops.

We form wonderful shapes of flakes, ideal for every kind of decoration.

Their function is easy and safe and they can constantly make flakes from 
the block with consistent quality.

Their production is 1 block of 2,5 or 5 kg every 15-30 minutes depending 
on the thickness and the temperature of the chocolate.

The flakes fall on a tray at the bottom of the machine.



TEXNIKA ΧΑΡΑΚΤHΡΙΣΤΙΚΑ 
TECHNICAL SPECIFICATION

CFM-3

• Παράγει νιφάδες σοκολάτας κατάλληλες για 
διακόσμηση προϊόντων (π.χ black forest).

• It can make chocolate flakes suitable for the decoration 
of products (ex black forest).

• Χρόνος επεξεργασίας της σοκολάτας περίπου 1 μπολ 
σοκολάτας (2,5 kg)/ 15 λεπτά.

• The processing time of the chocolate is about 1 bowl of 
chocolate (2,5kg)/15 minutes.

• Δυνατότητα τοποθέτησης σοκολάτας 27x4,5x47 cm
(μεγάλη πλάκα).

• Placement capability of 27x4,5x47cm chocolate block (big 
bar)

Blades:

Installed Power (kw):

Dimension:
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