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Esedra
Follow the flush of your creations
Suivre le fil de l’exposition



è Esedra.



Welcome to Esedra World
Bienvenue à Esedra
The Esedra Gelato, Pastry and Praline 
display case is the perfect balance 
of lightness, transparency and 
functionality. Its soft lines decorate 
the space, eliminating any barrier 
between the consumer and the 
creations on display. Thanks to the 
use of exclusive Ifi technologies and 
the use of R290 natural gas, Esedra 
offers excellent performance in terms 
of conservation, energy saving and 
hygiene protection.

La vitrine Esedra pour la Glaces, la 
Pâtisseries et la Chocolaterie est 
l’équilibre parfait entre légèreté, 
transparence et fonctionnalité. Ses 
lignes douces décorent l’espace 
en éliminant toute barrière entre 
le consommateur et les créations 
exposées. Grâce à l’utilisation des 
technologies exclusives Ifi et à 
l’utilisation du gaz naturel R290, Esedra 
offre d’excellentes performances en 
termes de conservation, d’économie 
d’énergie et de protection de l’hygiène.

Express your talent
Montrez votre talent

Esedra goes beyond the traditional approach 
of tilted display: the pans’ supports becomes 
horizontal and raised, bringing your 
creations closer to the eye of the beholder.  
The flush display guarantees maximum 
visibility and a continuous visual rhythm, 
even with multiplexed modules with different 
services. The double-glazed glass structure, 
with curved pyrolytic front glass and 
differentiated heating by means of tungsten 
wires, is combined with heated, pyrolytic 
and tempered side glass. This configuration 
optimises thermal insulation, reduces 
consumption and eliminates condensation 
for perfect visibility. The 4000K LED lighting is 
uniform and diffuse. In the Pastry service, the 
shelves are designed to put your specialities 
in the foreground.

Freshly made 
Comme à peine faits

Horizontal and raised top
Dessus horizontal et surélevé

Concealing air
Reprise de l’air cachée

In Esedra, the ventilated refrigeration system 
with double evaporator, the overhead airflow 
and exclusive Ifi technologies such as the 
HCS system protect the quality of your food, 
reducing energy consumption and protecting 
hygiene. HCS (Hi-Performance Closure 
System): the high-performance rear closure 
system detects the actual opening time of 
the showcase, minimizing defrost cycles, with 
significant benefits for gelato quality, energy 
efficiency, and hygiene. In the HCS PRO version 
(with panel), thermal insulation is even more 
efficient. In the Pastry service, the refrigeration 
system guarantees the ideal humidity of 70%. 
Esedra Praline, equipped with humidity control, 
can be converted to a Pastry service.

Esedra va au-delà de l’approche traditionnelle 
de l’affichage incliné : le plan d’exposition 
devient horizontal et surélevé, rapprochant 
vos créations de l’œil du spectateur.  
La présentation affleurante garantit une 
visibilité maximale et un rythme visuel 
continu, même avec des modules canalisés 
offrant des services différents.  
Le château de verre à double vitrage, avec 
verre frontal pyrolytique bombé et chauffage 
différencié par fils de tungstène, est associé 
à un verre latéral chauffant, pyrolytique et 
trempé. Cette configuration optimise l’isolation 
thermique, réduit la consommation et élimine 
la condensation pour une visibilité parfaite. 
L’éclairage LED 4000K est uniforme et diffus. 
En Pâtisserie, les étagères sont conçues pour 
mettre en avant vos spécialités.

Dans Esedra, le système de réfrigération ventilée 
avec double évaporateur, le flux d’air en hauteur 
et les technologies exclusives d’Ifi, comme le 
système HCS, protègent la qualité de vos aliments, 
en réduisant la consommation d’énergie et en 
protégeant l’hygiène. HCS (Hi-Performance Closure 
System) : le système de fermeture arrière à haute 
performance détecte le temps réel d’ouverture 
de service, réduisant le dégivrage au minimum 
nécessaire, avec des avantages importants pour 
la qualité de la glace, l’efficacité énergétique 
et l’hygiène. Dans la version HCS PRO (avec 
panneau), l’isolation thermique est encore plus 
performante. Dans le service Pâtisserie, le système 
de réfrigération garantit une humidité idéale de 
70 %. La Chocolaterie Esedra, équipée d’un système 
de contrôle de l’humidité, peut être convertie en 
service de Pâtisserie.



Perfection is in the details 
Perfection est dans les détails

Every element of Esedra is designed to offer you a 
superior level of finish and maximum attention to 
detail.
•	 Compact design. The structure of the cabinet 

(only W 1005 mm) offers a perfect balance 
between ergonomics and space optimisation. 
The slight recess in the plinth, on the operator 
side, is designed to enhance the daily user 
experience.

•	 Health protection. The inside of the tank is 
made of antibacterial, self-sanitising and 
anti-mold sheet metal.

•	 Acoustic comfort. Ifi’s Acoustic Comfort 
System reduces noise and vibrations thanks 
to specific technological measures.  
The use of R290 gas further contributes to 
lower noise emissions, down to only  
56 dBA (decibel).

•	 Easy maintenance. The condenser is 
equipped with a removable filter that is 
easily accessible without tools. Cleaning is 
simple and practical, with the possibility of 
conveniently washing it under the tap.

Make up your Esedra
À chacun sa Esedra

Choose from different customisation possibilities:

Two types of plinth, choice of standard plinth 
or compact plinth.

Interior of the showcase can be customised 
with sample painting.

Glass frame in high curved glass (VAC) or 
low curved glass (VBC) versions.

HCS, rear closure system with sliding doors 
or HCS PRO version with panel.

Hybrid Cooling Technology, patented Ifi 
dual source refrigeration technology that 
maintains continuous cold during defrosting, 
avoiding thermal shock and preserving 
the appearance and organoleptic 
characteristics of the ice cream.

Choisissez parmi différentes possibilités de 
personnalisation :

Elegant line: alignment of the front with the side
Ligne élégante : alignement de la face avant sur le côté

Chaque élément d’Esedra est conçu pour vous 
offrir un niveau de finition supérieur et une 
attention maximale aux détails.
•	 Conception compacte. La structure de 

l’armoire, (seulement P 1005 mm) offre 
un équilibre parfait entre l’ergonomie 
et l’optimisation de l’espace. Le léger 
renfoncement du socle, côté opérateur, 
est conçu pour améliorer l’expérience 
quotidienne de l’utilisateur.

•	 Respect de la santé. L’intérieur de la cuve est 
en tôle antibactérienne, autonettoyante et 
anti-moisissure.

•	 Confort acoustique. Le Acoustic comfort 
system d’Ifi réduit le bruit et les vibrations 
grâce à des mesures technologiques 
spécifiques. L’utilisation du gaz R290 contribue 
également à réduire les émissions sonores, 
qui ne dépassent pas 56 dBA (decibel). 

•	 Entretien facile. Le condenseur est équipé 
d’un filtre amovible, facilement accessible 
sans outils. Le nettoyage est simple et 
pratique, avec la possibilité de le laver sous le 
robinet.

Deux types de socles, choix d’un socle standard 
ou d’un socle compact.

L’intérieur de la vitrine peut être personnalisé 
selon un échantillon de peinture.

Cadre de fenêtre en version verre bombé haut 
(VAC) ou verre bombé bas (VBC).

HCS, système de fermeture arrière avec plexis 
coulissants ou version HCS PRO avec panneau.

Hybrid Cooling Technology, technologie 
brevetée de réfrigération à double source 
Ifi qui maintient un froid continu pendant la 
décongélation, en évitant les chocs thermiques 
et en préservant l’aspect et les caractéristiques 
organoleptiques de la crème glacée.



Designed, engineered 
and manufactured in Italy
Dessinée, conçue et
produite en Italie

Ifi S.p.A.
Strada Selva Grossa, 28/30
61010 Tavullia (PU) - Italy
Ita +39 0721 20021
Exp +39 0721 200208 
info@ifi.it - export@ifi.it
ifi.it
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Set for/Pré-équipée pour
GALILEO My connected Guardian Angel 
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SIZE / MEASURES
inches
H 46.10”(VBC)/53.18”(VAC)
L 49.21”/68.89”/88.58” 
(sides included)

P 39.56”

mm
H 1171(VBC)/1351(VAC)
L 1250/1750/2250  
(côtés inclus)

P 1005

CLIMATIC CLASS / CLASSE CLIMATIQUE	 4
Gelato
Pastry
Pralines
Glace
Pâtisserie
Pralines

+95°C - 60% R.U.
+95°C - 60% R.U. 
+95°C - 60% R.U.
+35°C - 60% U.R.
+35°C - 60% U.R. 
+35°C - 60% U.R.

GAS / GAZ
Built-in condensing unit R290
Remote condensing unit R452A
Moteur incorporé R290 ou R452A
Moteur à distance R452A

SERVICES / SERVICES
Gelato 
Gelato/Pastry
Pasty

Pralines/Pastry
upper shelf
lower shelf

-0.4°F;+28.4°F
-0.4°F;+28.4°F/+39.2°F;+46.4°F
+39.2°F;+46.4°F

+57.2°F;+64.4°F/+39.2°F;+46.4°F
not refrigerated
+46.4°F;+53.6°F

-18°C;-2°C
-18°C;-2°C/+4°C;+8°C
+4°C;+8°C

+14°C;+18°C/+4°C;+8°C
non réfrigéré
+8°C;+12°C

Glace
Glace/Pâtisserie
Pâtisserie

Pralines/Pâtisserie
étagères supérieur
étagères inférieur

ENERGY CLASS / CLASSE ÉNERGÉTIQUE

FINISHING / FINITIONS
Ifi finishes
collection
Collection
de finitions Ifi

Lacquered
according
to sample
Laqué selon
échantillon

On request, customizable finishes as desired.
Possibilité de personnalisation à la demande du client.

Removable and easily accessible condenser filter. 
Filtre du condenseur amovible et facilement accessible.

The integrated sliding system includes an end scan for 
easy cleaning.
Le système coulissant intégré comprend un balayage 
d’extrémité pour faciliter le nettoyage.


