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IMPASTATRICI A FORCELLA 
FORK MIXERS 

PÉTRINS À FOURCHEIF

·	 Tutte le macchine sono dotate di serie di un motore a
	 2 velocità e di temporizzatore.
·	 Gli ingranaggi dei riduttori lavorano in bagno d’olio
	 a tenuta stagna, la trasmissione è con cinghie
	 ad alta resistenza. 
·	 Interamente montate su cuscinetti a sfera, non
	 necessitano di alcuna manutenzione.  

·	 All machines are fitted with a 2 speed motor
	 and a timer. 
·	 Tight reduction gears operating in oil  bath, high
	 resistance belt transmission.
·	 Completely mounted on ball bearings, they don’t
	 need any maintenance. 

·	 Tous les machines sont dotées de série d’un moteur
	 à 2 vitesses et de temporisateur.
·	 Les engrenages des réducteurs travaillent dans un
	 sous bain d’huile étanches, transmission avec
	 courroies à haute résistance.
·	 Entièrement montées sur roulements à billes, elles non
	 ces ne nécessitent d’aucun entretien. 

MODELLO
MODEL

MODÉLE

CAPACITÀ IMPASTO
DOUGH CAPACITY

CAPACITÈ PÂTE

CAPACITÀ FARINA
FLOUR CAPACITY
CAPACITÈ FARINE

DIMENSIONI ESTERNE CM
EXTERNAL DIMENSIONS CM

DIMENSIONS EXTERIEURES CM

Ø VASCA
BOWL Ø
Ø CUVE

POTENZA
POWER

PUISSANCE

PESO
WEIGHT
POIDS

Kg. Kg. A B H cm Kw Kg

IF 20 20 14 52 76 72 52 0,75 125

IF 30 30 20 58 86 68 58 1 104

IF 60 60 34 70 120 140 67 1,5 260

IF 80 80 57 80 130 115 75 2,6 350

IF 120 120 80 85 117 120 80 3,1 370

IF 160 160 110 95 127 126 90 3,1 430

IF 200 200 130 105 137 126 100 4,4 470

A = Larghezza / Width / Largeur; B = Profondità / Depth / Profondeur; H = Altezza / Height / Hauteur.


