Refrigerated tables
OXJNAXAAEMbIE CTOJIb

Kuhltische




Sagi offer a wide range of refrigerated
tables equipped fo prepare perfect pizza,
sandwiches and salads.

All models are designed and produced to
a very high standard utilizing the wealth
of experience available within the Sagi
factory. The large portfolio of products and
innovative use of components and design
allows Sagi to satisfy all the demands
and requirements of the most demanding
caterer.

PIZZA RANGE

The range is formed by complete
models or by various modular
elements, in order fo propose
customized solutions: refrigerated counters
with one, two or three compartments, two
workiop and also refrigerated display
depths. Options are available with or
without neutral drawer units.

Sagi hat ein weites Angebot von Kihltische
entwickelt, die ideal sind, um optimale
Pizza, belegte Brotchen und Salate
vorzubereiten.

Sie wurden mit der beste Pflege und
Erfahrung des “made in Sagi " geplant und
produziert, um die besten ergonomischen
Eigenschaften zu erreichen, die allen
besonderen Arbeitserfordemissen
nachkommen.

Die Reihe besteht aus komplette
KGhltische und personalisierbar
Basismodelle, fir die maximale
Zusammensefzungsflexibilitét: ein, zwei
oder drei gekihlte Fécher, zwei Grében
der Arbeitsplatte und des Kihlaufsatzes,
Ausfihrung mit oder ohne neutrale

Schubladenschrénke.

Komnanua Sagi npegnaraeT Wnpokumn
BbIOOP OXNax4aemblx CTONOB A4
NPUroTOBIEHUA OTANYHbIX MULL,
6yTepbpoaoB u canatos. Bce Mmogenu
CMPOEKTMPOBaHbI U MPOV3BEAEHDI C TON
aKKypaTHOCTbIO 1 OMbITOM, KOTOPble
XapaKTepHbl Ana

made in Sagi: 6narogaps 6onbwomy
BbIGOPY 1 FTMOKOCTY B KOMMOHOBKE, OHY
MO3BOMAT NPUCNOCOONTLCA KO BCEM
TpeboBaHMAM NpoLiecca MPUroTOBNEHNA.

[aMMa COCTOUT 13 YKOMIJIEKTOBAHHbIX
VNI KOMMOHYEMbIX MoAenen,
pa3paboTaHHbIX, UTOObI MPEeLNOXKNTb
VHAVBUAYaNbHbIE PELUEHUA: OXNlaXaaemble
CTOMbI C OAHUM, ABYMS UIIN TPEMSA
WKadpumKamm, iBe pasnnyHble ry6uHbl
paboyeit NOBEPXHOCTY 1 XONOANUIBbHONM
MOJIKM, BEPCHM C HAIMUYMEM HENTPANBHOM
TymObl 1nn 6e3 Hee.




_

Pizza Range

REFRIGERATED PIZZA COUNTERS

- Insulated one - piece structure in AlSI 304
stainless steel, the insulation is ensured by the
injection of CFC - free polyurethane foam;

- Each refrigerated compartment is suitable for
7 plastic containers EN 60x40 cm. AlSI 304
stainless sfeel container rack to hold grids/
confainers;

- Internal cleaning is made easier by the inclusion
of a pressed botiom panel and drain ouflet;

- AlSI 304 stainless steel feet, adjustable in
height;

- Control panel with digital thermometer -
thermostat:

4] b KBPZ..B

KBPZ257A

KUHLTISCHE FUR PIZZA

- CNS Ausfishrung nach DIN 1.4301.
Monoblock isolierter einteiliger Strukturaufbau;
die Isolierung besteht aus eingeschdumfen
Polyurethan, ohne FCKW - Einsafz;

- Jedes Kihlfach kann 7 Kunststoffbehdlter EN
60x40 cm enthalfen. Rosfirageleisten aus
C.N.S. nach DIN 1.4301;

- Einfache Reinigung des Innenteils durch den
Ablauf am Boden;

- Hohenverstellbare Fibe aus CNS nach DIN

1.4301:
- Steuerblende mit elekironischen Thermostat -
Thermometer;

N A

KNS

OXNAXIAEMbIE CTOMbI 414 MNLLEPUIA

- MoHonnTHbIN KapKac ¢ nsonaunen n3

VHXeKTPOBAHHOTO NONMypeTaHa be3
1cnonb3oBaHua XOY BbINOHEH 13 HEPXABEIOLLEl
ctanu AlSI 304;

- Kaxppiit xonoaunbHbIi WKaGUMK MOXET BMECTUTD 7

ractpoemkocTei EN 60x40 cm. OnopHble 3y6uatble
PenKI [1s TaCTPOEMKOCTEN BbIMOJHEHbI 113
Hepxaselowwen ctanu AlSI 304;

- BHyTpeHHss Kamepa umeeT GOpMOBaHHOE HO

CO C/IMBHbIM OTBEPCTUEM [N NYYLLEN OUMCTKM
WKaumKa;

- Hoxkn 13 Hepxasetowen ctanu AlSI 30,

perynupyemble no BbICOTe;

- MaHenb ynpasneHns ocHalyeHa LndpoBbIM

TEPMOMETPOM-TEPMOCTATOM;




- Temperature range +2/+10°C;

- Refrigerant fluid R404A;

- Ventilated refrigerating system with protected
finned evaporator and electric fans for a
perfect circulation of the air inside the unit;
"U - tun” circulation of the air fo permit all
positioning opportunities, with the maximum
reliability of the cooling unit;

- High grades of humidity, 90%, guarantee the
perfect conservation of the dough portions;

- Automatic defrosting and evaporation of
condense drain;

- Supplied as standard in each refrigerated
compartment is a pair of st/steel runners;
mod. KBPZ...S are also endowed with @
chromed shelf per compartment and mod.
KBPZ...A/B with 7 plastic containers EN
60x40 cm every drawer unit.

- Die Befriebstemperatur ist von +2 bis +10°C

regulierbar;

- Kaltemittel: R4AO4A;
- Kuhlung durch belifteten Verdampfer mit

lackierten und geschiitzten Rippen. Die
Zuverléssigkeit das Kihlsystems wird durch
die "U" férmige Zirkulation der Luft im
Motorraum gewdhrleistet;

- Hoher Feuchtigkeitsgehalt (90%), zur

optimalen Konservierung der Teigballe;

- Luftabtauung und Kondenswasserverdampfung

erfolgen automatisch;

- SerienméiBige Ausstattung je gekihlres

Tirelement: ein Fihrungsschienenpaar

aus CNS nach DIN 1.4301; bei Mod.
KBPZ...S auch ein verchromter Rost: bei Mod.
KBPZ...A/B auch 7 Kunstsioff Pizza-schalen
EN 60x40 cm je neutrales Schublade.

- Temnepatypa pabouero pexuma +2/+10°C;
- OxnaxpatoLasn Xuakoctb R404A;
- BeHTUnupyemoe oxnaxpeHve ¢ NOMOLLbiO

3aLLMILEHHOTO OKPALLEHHOTO JIONACTHOMO
ncnapuTena v anekTposeHTunATopa; “U”-
obpasHas umpKynaums

BO37yXa, NO3BONALLAA N060e pasmeLLeHe 1
obecneynBaroLLan MakcMManbHyt HaeXHOCTb
y31a MOTOpa;

- Bbicokue 3HaueHus BnaxHocTu, 90%, rapaHTupytot

[eaNnbHOE XpaHeHe «LAPUKOB» ANA NNLLbI;

- ABTOMaTMueckoe pPasMopaxnsaHne n

aBTOMATMYECKOE UCMapeHe KOHeHCaTa;

- Kaxabli XonoannbHbIN WKapuuK OCHaLLeH napoi
HanpaBnAwLYX 13 Hepxasetowweln ctanu AlSI 304;
mogenu KBPZ...S ocHaLLeHbl XpOMUPOBaHHOM
peLueTKon ang wkadumka, a mogenn KBPZ...

A/B nmetot 7 ractpoemkocTein EN 60x40 cm 13
MAacTnKa Ha Kaxayio Tymoy.




REFRIGERATED TOP DISPLAYS

- Structure in AISI 304 stainless steel. Mod.
KAR...V with tempered glasses;

- Available in four lengths and in two GN depths;

- Control panel with digital thermometer and
thermostat;

- Temperature range +2/+10°C;

- Refrigerant fluid: R134aq;

- Evaporator injection-moulded with static
refrigeration;

- Air circulation through motor compartment
with infake from front and discharge at back
and side for a higher reliability;

- Supplied as standard with 2 stainless steel
AlSI 304 bridge-bars to hold containers;

- Among the optional accessories are many
Gastronorm container kits; containers are also
available as single units.

KUHLVITRINEN

- Struktur aus CNS nach DIN 1.4301. Mod.

KAR...V mit abgehdrtetem Kristallglas;

- Lieferbar in vier wahlbare Langen und zwei

Grofden Gastronorm:

- Steuverblende mit elektronischen Thermostat-

Thermometer;

- Die Befriebstemperatur +2/+10°C;

- Kaltemittel: R134a;

- Einschdumter Verdampfer, statisch gekihlr;
- Der Lufffluss mit Luftansaugung aus dem

Raum von vorn und Abgabe der Warmluft
nach hinfer und auf der Seite fir eine hdhere
Zuverléssigkeit;

- SerienmdBige Ausstatiung: 2 Quertrdger aus

CNS nach DIN 1.4301 fir GN Behdlter;

- Mégliches Zubehér: Satze von GN Behdlter,

die auch einzeln mit Quertrager lieferbar sind.

XONOAWJTbHbIE MOJIKA

- KoHcTpyKuusa u3s Hepxasetowen ctanu AlS| 304.

Mog. KAR...V c 3akaneHHbIMI CTeKamu;

- Wmetotca YeTblpe BapuaHTa AINHbI U 1Ba BapuaHTa

rny6uHbl Gastronorm;

- [aHenb ynpaBneHnAa oCHalleHa Ll,l/ld)pOBblM

TEPMOMETPOM-TEPMOCTATOM;

- Temnepatypa pabouero pexuma +2/+10°C;
- Wcnonb3yemas oxnaxpgatowasn xuaroctb R134a;
- BnpbickmBaembl ncnapuTenb CTaTMyeCckoro

OXNaXneHuA;

- LinpKynauns Bo3gyxa B MOTOPHOM OTCEKE C

dpoHTanbHOM acnupaumeil v 3aaHUM 11 GOKOBbIM
BbIXOAIOM A5 60NbLIEN HaAEXHOCTY;

- TpunaratoTcs fiBe pacnopKm U3 HepxaseloLLeit

ctanu AlSI 304 ana onopbl racTpoemKoCTel;

- Buncne Pa3NnNYHbIX onuun npeanaraloTca Ha60pbl

ractpoemkoctei Gastronorm, KOTopble MOryT
MOCTaBNATLCA U Pa3fenbHo;

WORKTOPS

- Rosa Beta granite workiop 30 mm thick, with
a perimeter upstand on three sides;

- Available in three lengths and two depths
versions.

370 mm GN 1/1

NEUTRAL DRAVWER UNITS

- In AISI 304 stainless steel, under - counter
version; felescopic runners fo take 7 EN
40x60 cm confainers;

- Available in two versions: 7 drawers or 3
drawers + 1 big drawer with useful height
350 mm, also available on castors [optional).

330 mm GN 1/2

ARBEITSPLATTEN

- Aus Rosa Beta Granit, Stérke 30 mm mit

Rundaufkantungen drei Seiten;

- lieferbar in drei Léngen und in zwei Tiefen.

75/80 cm

NEUTRALE SCHUBLADEN-UNTERSCHRANKE

- Aus CNS nach DIN 1.4301, unter-Tisch

Ausfihrung; Teleskopstangen fir 7 Kunststoff -
Pizzaschalen EN 60x40 cm;

- lieferbar in zwei Versionen: mit 7 Schubladen

oder 3 Schubladen und 1T Grof Schublade,
Nutzhdhe 350mm, auch mit Fubrollen [optionall.

PABOYAA NMOBEPXHOCTb

- Pabouas noBepxHOCTb 13 rpaHnTa Rosa Beta

TonwwHo 30 Mm, 06opyAOBaHa Nonkamm ¢ Tpex
CTOPOH MO NepUMETPY;

- Umetotca TpW BapuaHTa 4JINHbl U iBa BapyaHTa

ry6uHbI.

HEWTPAJTbHBIE TYMBbI

- BbinonHeHbl n3 HepxcaBetowwen ctanum AlSI 304,

BCTaBNAKTCA MO, Pabouyto MOBEPXHOCTb,
Teneckonmyeckne HanpasnawLLme anAa
pa3meLlleHus 7 ractpoemkocten EN 60x40 cm.

- WmetoTca B ABYX Bepcusx: 7 ALWMKOB UK 3 ALMKa

+ 1 60MbLLOW ALK C NONE3HON BbICOTON 350 MM, B
TOM YMCIIe Ha Konecukax (onuus).



Saladette

The Saladette range combines practicality
and perfect conservation of ingredients.

- Structure in AISI 304 stainless sfeel. Infernal
chamber with printed bottom and drain hole.
Height - adjustable plastic feef;

- Injection in the backside of the evaporator
alkin onesstructure to simplify maintenance
operations;

- Available options include:

e Stainless steel AlSI 304 tilting lid composed
by two elements, one of them sliding; handy
food non toxic nylon preparation shelf (mod.
$900)

e Granife workiop and integrated refrigerated
well fo take up to 5 GN 1/6 confainers and
upper protection [mod. SQO0P)

e AIS| 304 stainless steel workiop (mod.
S900X)

- Control panel with digital thermometer -
thermostat;

- Temperature range 0/+8°C;

- Refrigerant fluid R6O0c;

- Automatic defrosting and evaporation of
condense drain;

- Standard supplied a pair of runners per
compartment [mod. SP00 with bridge-bars).

Die Saladette Reihe vereinigt
Bedienungsfreundlichkeit und perfekte
Konservierung der Zutaten.

- Struktur aus CNS nach DIN 1.4301.

Kihlrauminnenboden mit Diamantverkleidung

und Ablauf. Héhenverstellbare Fife;

- Der eingeschdumte Verdampfer auf dem

Rickaufbau erleichtert jeder VWartungsarbeiten;

- Mégliche Lasungen:

o Aus zwei Gleitteilen bestehende Deckel
aus CNS nach DIN 1.4301 und bequeme
Arbeitsflache aus lebensmittelechtem Nylon
zum Portionieren (Mod. $900)

e Arbeitsplatte aus Granif, mit gekihlten
offenen Raum, der bis auf 5 Behdlter GN
1/6 enthalten kann, und obere Protektion
(Mod. S9O0P)

e Arbeitsplatte aus CNS nach DIN 104301
(Mod. S900X)

- Steuerblende mit elekironischen Thermostat -

Thermometer;

- Befriebstemperatur 0/+8°C;
- Kaltemittel R6GO0a:;

- Luftabtauung und Kondenswasserverdampfung

erfolgen automatisch;

- Serienmdssige Ausstattung: ein Fihrungs-

schienenpaar (Mod. SP00 mit Quertrdger).

Famma SALADETTE coueTaeT yno6cTBO B
CNONb30BaHWV 1 NPaBUIbHOE XpaHeHe
VIHrPeNEeHTOB.

- KOHCprKLlI/IH BbIMOJ/IHEHA N3 Hep)KaBEIOIJ.leVI

ctanu AlSI 304. BHyTpeHHAA kamepa nmeeT
(GOPMOBaHHOE [1HO CO CIMBHBIM OTBEPCTHEM.
HoxXKu, perynmpyembie i BbipaBHUBaHUA N0
YPOBHIO Mona;

- BI'IprCKI/IBaHVIe C 3afHen CTOPOHbI KapKaca

“cnapuTens Ans ynpoLeHns BCex BUAOB
06cnyXunBaHNs;

- PasnnuHble KOHCTPYKTUBHbIE PELUEHNA:

® OTKMAHAA KPbILLKA 13 HepKaBetoLwei cTanu
AIS| 304, cocToAwan U3 ABYX N1eMEHTOB, OAWH 13
KOTOPbIX BbIABMMXHOW; MOBEPXHOCTb /1A
NOPLMOHMPOBAHUS 13 MULLEBOIO HEMNOHa (Mog,.
S900);

® Paboyas MOBEPXHOCTb U3 FPpaHNTa 1
OXnaXxaaLWLmin NoAaO0H, AOMONHEHHbIV MONKOMN,
BMelLLaeT go 5 ractpoemkoctein 1/6 GN (mog,.
S900P);

® Paboyas MOBEPXHOCTb U3 HEPXKABEIOLLEN CTanu
AlSI 304 (Moa. S900X);

- [MaHenb ynpasneHus ocHalleHa LdGpoBbImM

TEPMOMETPOM-TEPMOCTATOM;

- Temnepatypa pabouero pexuma 0/+8°C;
- Oxnaxpatowwan xumaKoctb R600a;
- ABTOMaTMYECKOE Pa3MOpaxnBaHMe 1

aBTOMaTU4yeCKoe ncrnapeHne KOHAeHcaTa;

- MpwnaraeTca napa HanpaBnALLWMX ANA WKadumKa

(mop. S900 fononHeHa pacrnopkamu).



The range has been designed to offer an
ideal work sfafion, suited fo the preparation of
sandwiches and rolls optimising functionality
and efficiency.

- Insulated one - piece sfructure in AISI 304
stainless sfeel, the insulation process is by the
injection of CFC - free polyurethane foam;

- Two or three compartments suitable to take
EN 60x40 cm containers;

- Internal cleaning facilitated by the printed
bottom and the drain outlet;

Prep Station

KBP53V

Ideale Arbeitsgeréte zum Brétchen fillen und
Salate vorbereiten; die beste Lésung jedes
Erfordernisses.

- CNS Ausfishrung nach DIN 1.4301.
Monoblock isolierter einteiliger Strukturaufbau;
die Isolierung besteht aus eingespritzen
Polyurethan, ohne FCKW - Einsaiz;

- Ausfihrung 2 oder 3 Fécher fir Behalter EN
60x40 cm;

- Einfache Reinigung des Innenteils durch den

Ablauf am Boden;

[amma pa3paboTaHa TaK, YToObl MPEATOXKUTD
npeanbHoe pabouee MECTO AN NPUTOTOBNEHNS
6yTepbponoB 1 TPaMeLLMHY, NPOV3BOLACTBEHHAA
GYHKLMOHaNbHOCTb OTBEYAET BCeM TPeBOBaAHUAM.

- MoHOANTHBIN KapKac ¢ n3onaunen n3

VHXeKTPOBAHHOTO NoNMypeTaHa 6e3
ncnonb3oBaHua XOY, BbINOHEH 13 HepXaBeloLLel
ctanun AISI 304;

- Bepcusa ¢ iByma unu Tpems Wwkadumkamm na

pa3meLleHua ractpoemkocTen EN 60x40 cm;

- BHyTpeHHss Kamepa ¢ OpMOBaHHbLIM AHOM

CO CAIMIBHbBIM OTBEPCTUEM JJ1A NTyULLEN OUYNCTKM
wkadumka;
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Various composition opportunities:

e AIS| 304 s/steel workiop and refrigerated
AlSI 304 s/steel top display (mod. KBP...X)
® Granife workiop and refrigerated AlSI 304
s/steel top display [mod. KBP...G)

e Granife worktop, integrated refrigerated
well with upper glass profection {mod.
KBP...V)

e AIS| 304 s/steel workiop, integrated
refrigerated well with AISI 304 s/steel hinged
lid and a nylon portioning fop section (mod.
KBP41X): standard supplied a pair of AlSI
304 sfainless steel runners suitable fo take

in the refrigerated compartment GN 1/1
confainers, too;

Many options available for the top display,/
infegrated wells:

64, 6xCN 1/4
..53...:5xCGN 1/3

.94, 9xCN 1/4
..83...:.8xCGN 1/3

LA AXxCN 1/

AlSI 304 stainless steel feet, adjustable in
height;

Confrol panel with digital thermometer —
thermostat:

Compartment temperature range 0/+10°C;
Refrigerant fluid R404A;

Ventilated refrigerating system with protected
finned evaporator and electric fans for a
perfect circulation of the air inside the unit;
"U+urn” circulation of the air to permit all
posiftioning opportunifies, with the maximum
reliability of the cooling unit;

Automatic defrosting and evaporation of
condense drain;

Standard supplied a pair of AlSI 304 s/s

runners and a shelf each compartment.

- Verschiedene Anbauméglichkeiten:
e Arbeitsplatte und Kihlaufsatz aus CNS
nach DIN 1.4301 {Mod. KBP...X)
e Arbeitsplatte aus Granit und Kihlaufsatz
aus CNS nach DIN 1.4301 (Mod. KBP...G)
e Arbeitsplatte aus Granit, mit infegrierter
gekihlten Wanne und Schutzumschlag aus
Glas (Mod. KBP...V)
e Arbeitsplatte aus CNS nach DIN' 1.4301,
mit integrierter gekihlten VWanne und Deckel
CNS nach DIN 1.4301, drehbar und Nylon
Oberfléche (Mod. KBP41X). Serienmassige
Aussfaftung ein Fihrungsschienenpaar
um auch Behdlter GN 1/1 benutzen zu
kénnen:

- Verschiedene L&sungen fiir

Kihlsatze /Wanne:

64, 6xGN 1/4

..53..:5xGN 1/3

94, 9xGN 1/4

...83...:8xGN 1/3

A1 4AxGN 1/

- Hohenverstellbare FiiBe aus CNS nach DIN

1.4301;

- Steverblende mit elekironischen Thermostat-
Thermometer;

- Betriebstemperatur des Kihltisches O/+10°C; .

Kaltemittel R4AO4A;

- Kihlung durch beliftefen Verdampfer mit
lackierten und geschitzten Rippen. Die
Zuverlassigkeit das Kihlsystems wird durch
die "U" férmige Zirkulation der Luft im
Motorraum gewdhrleistet;

- Luftabtauung und Kondenswasserverdampfung -
erfolgen automatisch;

- Serienmé&Bige Ausstattung: ein Fihrungs-
schienenpaar aus CNS nach DIN 1.4301

und eine Rost je Fach.

- Pa3nunyHble BO3MOXHOCTV KOMMOHOBKU:

® Paboyan NOBEPXHOCTb U3 HepXKaBetoLLen CTanu
AlSI 304 1 xonogunbHasA Noska 13 HepKaBetoLLen
ctanu AlSI 304 (KBP...X)

® Paboyan NoBepXHOCTb U3 rPpaHNTa 1
XonofunbHan noska nu3 Hepxasetowent ctanu AlSI
304 (KBP...G)

® Paboyan NOBEPXHOCTb 13 FPaHNTa,
OXNaXaemblil NOAJOH CO CTEKNAHHbBIM
nokpbitem (KBP...V)

® Paboyas MOBEPXHOCTb U3 HEPXKaBEIoLLEN CTanu
AlISI 304, oxnaxzaembiii NOALOH C LAPHUPHO
KpblLWKOM 13 Hepxasetowen ctanu AlSI 304 ¢
MOBEPXHOCTbIO [1/1A NOPLIMOHNPOBAHUA 13
nuwesoro HeinoHa (KBP41X). BkntoueHa napa
HanpaBnALLLMX U3 HepxaBetollen ctanu AlSI 304
ANA BCTaBNEHNA B LWKadUMK racTpoeMKocTei
GN1/1

- PasnuuHble pewenna I'IOJ'IOK/OXJ'Ia)Kp,BEMbIX

NnoAJOHOB:

...64....6x1/4GN
...53...:5x1/3GN
...94...:9x 1/4GN
...83...:8x1/3GN
LA1..:4x1/1GN

- CranbHble HOXKM 13 HepxaBsetowen ctanu AlSI

304, perynupyemble Mo BblCOTE;

- TaHenb ynpaBneHus ocHalleHa LndpoBbiM

TEPMOMETPOM-TEPMOCTATOM;

- Temnepatypa pabouero pexuma 6a3bl 0/+10°C;

Oxnaxpatowlas ¥uakoctb R4A04A;

- BeHTunmpyemoe oxnaxaeHue, nonydyaemoe

C NOMOLLbHO 3aLLMLLEHHOTO OKPALLEHHOTO
JIONACTHOTO UCMAPUTENSA 1 INEKTPOBEHTUNATOPA;
“U"- 0bpa3zHas LMpKynaLMs BO3AyXa,
no3gonatoLLas Noboe pasmelLleHe n
obecneynBaroLLan MakCMManbHyt HaaeXHOCTb
y311a MOTOpa;

ABTOMATUYECKOE Pa3MOpaXMBaHue 1
aBTOMaTNYeCKoe 1CNapeHye KoHAeHcaTa.

- BkntoueHbl B NoCTaBKy OfHa napa HanpasnAwLWmnx

13 HepxaBetowen ctanu AlSI 304 n ogHa pelueTka
Ha WKadumK.



Pizza Range

Saladette
Muuya range
n saladette

KBPZT163A
KBPZ163B
KBPZ163S
KBPZ167A
KBPZ167B
KBPZ167S
KBPZ203A
KBPZ203B
KBPZ203S
KBPZ207A
KBPZ20/B
KBPZ207S
KBPZ253A
KBPZ253B
KBPZ257A
KBPZ257B
KBPZ16
KBPZ20
KBPZ25
SQ00
SQOOX
SQO0P

Top Displays

Vitrinen
MOJIKA
KART43
KART43V
KART47
KART47V
KAR163
KARTO3V
KAR167
KAR167V
KAR203
KAR203V
KAR207
KAR207V
KAR253
KAR253V
KAR257
KAR257V

* Fcodesign (EU 2015/1094) - Energy labelling (EU 2015/1095)  ** Climate Class 4, room +30°C and 55% R.H. - Klimaklasse 4, Raum +30°C und 55% R F. - Knumarnueckmi
Knacc 4, Temnepartypa okpyxatolijeil cpegbl +30°C, 55% otH.enaxHocts ® *** Climate Class 5, room +40°C and 40% R.H.- Klimaklasse 5, Raum +40°C und 40% R.F. -

Knumatmnyeckuin knacc 5, Temneparypa okpy»katoLuen cpefpbl +40°C, 40% OTH.BIaXKHOCTb
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M

207x33x46,5
207x37x26
207x37x46,5
259x33x26
259x33x46,5
259x37x26
259x37x46,5

4

160x75x147 7
160x75x147 7
160x75x147 14
160x80x147 7
160x80x147 7
160x80x147 14
207x75x147 14
207x75x147 14
207x75x147 21
207x80x147 14
207x80x147 14
207x80x147 21
259x75x147 21
259x75x147 21
259x80x147 21
259x80x147 21
102x72,5x83 7
154x72,5x83 14
206x72,5x83 (@l [ ] 21
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Worktops - Drawer Units
Arbeitsplatten - Schubladen 2 cm
NMOBEPXHOCTU - TYMBbI

G167 160x75x18 ]
G168 160x80x18 o
G207 207x75x18 T
G208 207x80x18 ]
G257 259x75x18 |
G258 259x80x18 T
CNPZ7 52x72,5x83 B
CNPZ13 52x72,5x83 E

Gastronorm container kits, in stainless steel AISI 304 150 mm h, with lids
Satz von GN Behdlter h 150 mm aus CNS nach DIN 1.4301, komplett mit Deckel
Habop ractpoemkocTeln Gastronorm 3 Hep<aBetowen ctanu AlSI 304 BbicoTa 150 MM, C KpbiLLKaMm

1/4 1/6 1/9

Bl
C JC J
rropsiion & A %
P cm °C °C w w
KBP53G 154x75x107 Eﬁj 475 550
KBP53X 154x75x107 Eﬁj % 475 550
KBP6AG 154x75x107 Eﬁj 77412 475 550
KBP&AX 154x75x107 475 550
BIT] (e
KBP83G 206x75x107 m 475 550
KBP83X 206x75x107 B[ TT] @ 475 550
KBPOAG 206x75x107 B 1T] 0/+10 475 550
KBPOAX 206x75x107 Eﬁjj 475 550
KBP&AV 161x75x111 Em %ﬁ/ 475 550
KBP83V 208x75x111 B 11 +6/+10 475 550
+32**
KBP53V 161x75x111 @ 475 550
KBPOAY 208x75x111 GTT) 0/410 475 550
+6/+10 @
KBPATX 206x73x94 B 11 4 +32%* 475 550
L +0/+410

** Climate Class 4, room +30°C and 55% R.H. - Klimaklasse 4, Raum +30°C und 55% R.F. - KnumaTtuueckuii knacc 4, Temnepatypa okpy»atolijeii cpefibl +30°C, 55% OTH.BNaXHOCTb
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Tel. +39 0736 22601- Fax +39 0736 226065

Zona Industriale Campolungo 79/81
marketing@sagispa.it - www.sagispa.it

63100 Ascoli Piceno - ltaly

A Marmon
Berkshire Hathaway Company

Sagi SpA con soc




